Nom : Prénom : Classe :
EVALUATION SOMMATIVE du 8 octobre 2004
Note Connaissances Méthodologie
B4 (Adopter une démarche explicative) :................./11
/20 | Al (Restituer ses connaissances) :............../5 D2 (Utiliser des modes de représentation) :................/3
D3 (Présenter son travail avec soin) :................/1
Cap Exercice 1 : Les enzymes de la levure de boulanger Pour réussir
La levure de boulanger (Saccharomyces cerevisiae) est un &tre vivant unicellulaire. Elle est présente
naturellement sur la peau des grains de raisin. Une classe de 1°* S se pose le probléme de savoir quelles sont
les molécules organiques utilisées par ces cellules comme substrat énergétique. La classe réalise alors 3
expériences. o
< Expérience 1: Bien lire le
I . . . g : ; texte ef les
Les éleves broient dans un mortier de la levure avec de l'eau distillée, ce qui met en solution toutes les .
molécules contenues dans la levure. Le broyat est mis en présence soit d'une solution de saccharose (tube Ay), experiences
soit d'une solution de maltose (tube Bi) soit d'eau distillée (tube Ci) et ils testent au bout de 10 minutes, la
présence de glucose dans chacun des tubes.
Tube A; Tube By Tube C;
Test au glucose + + -
@ Expérience 2 :
Les élevent mettent des levures dans de l'eau distillée sans les broyer. Au bout d'une heure, elles sont
filtrées. Ce filtrat, ne contenant plus les levures, est mis en présence soit d'une solution de saccharose (tube
A), soit d'une solution de maltose (tube B) soit d'eau distillée (tube Cy) et ils testent au bout de 10 minutes, la
présence de glucose dans chacun des tubes.
Tube A Tube B; Tube C
Test au glucose + - -
@ Expérience 3 :
Avant I'expérience, quelques levures ont ét¢ ~~ Concentration en dioxygéne (imol . L)
mises en suspension dans un milieu fortement 250
enrichi en dioxygéne. Elles ont ainsi dégradé —— =
toutes les molécules de glucose de leur milieu 200 s
grace a la respiration cellulaire, respiration
cellulaire qui est donc fortement réduite en  150-
début dexpérience. Des mesures de la Sans subsirat
respiration sont ensuite faites en présence de "0 :;}E:g:’s
différents substrats pour les enzymes. i — EaechErGas
Al /2 |1) Rappeler les définitions de: catalyseur, [ — Glucose
Cf cours
substrat. Q- T T i i T
B4 /3 |2) Comparer et expliquer les résultats des .t ] = 3 a & L
4 | Temps (minules
experl,er.lces 1,?1' ,Z'A , . Injection des différents substrats :I
B4........ /1 | 3) Préciser lintérét de l'enregistrement de la
courbe sans substrat fait au cours de I'expérience 3. Reprendre tous
B4 /2 | 4) Expliquer les résultats obtenus dans I'expérience 3. pren
: ) s .. les résultats
B4 /2 | B) Conclure en listant le type d'enzymes présentes chez Saccharomyces cerevisiae.
pour conclure
Exercice 2 : Une bien curieuse enzyme ...
Escherichia coli et Pyrococcus abyssi sont deux bactéries. La premiére est une bactérie non pathogene
présente dans l'intestin des mammiféres, la seconde vit en milieu marin a lintérieur d'une source profonde Bien lire
(fumeur noir) des fonds océaniques. La vitesse de croissance de chacune des bactéries a été mesurée en
fonction de la température de leur milieu de vie. Les résultats sont retranscrits dans le tableau.
Vitesse de croissance
- 01 2 33|42 0 - - - - - -
de E. coli (VA) ' ! '
Vitesse de croissance
- - - - - - - 0115 | 37|39 | 01
de Pyrococcus (UA)
Température (°C) 0 10 | 20 | 30 | 40 | 50 | 60 | 70 | 80 | 90 | 100 | 110
Ces deux bactéries possedent une enzyme appelée aspartate transcarbamylase. L'analyse chimique a montré
que l'aspartate transcarbamylase de Pyrococcus abyssi posséde environ deux fois plus d'acides aminés chargés
positivement ou négativement.
Al /3 | 1) Rappeler les facteurs qui modifient l'activité enzymatique et leur impact sur I'enzyme. Cf cours
Da.... /3 | 2) Construire le graphique a partir du tableau. Utiliser du papier
B4..... /2 | 3) Poser un probleme lié a I'activité enzymatique de 'enzyme et le milieu de vie des bactéries. millimétré
B4 /1 | 4) Proposer une hypothése pour solutionner le probleme. Voir texte
2]

Bien réfléchir et s'appliguer sont les deux régles dor pour réussir. Bon courage /

[




